Primi Piatti &
Ersten Kurse — First Courses A4
AL "13" N° 1.7 13,00

(Pomodoro Mozzarella Basilico Origano)

Pasta mit frischen Tomaten, Mozzarella, Basilikum
und Oregano
Pasta with fresh tomato, mozzarella, basil and oregano

AL PIRATA (COME LI MANGIAVA MORGAN) N°1.4.14.9 € 15,00
(Polpo, calamaro, seppia e nero di seppia)

Oktopus, Kalmar, Tintenfisch und Tintenfischtinte
Octopus, squid, cuttlefish and cuttlefish ink

VONGOLE (Lupini) IN BIANCO N° 1.14 € 14,00

Nudeln mit Venusmuscheln (lupinen) ohne TomatensofSe
Pasta with clams (lupins)without tomato sauce

ALLO SCOGLIO N° 1.4.14.9 € 14,00

(Cozze, vongole e calamari e seppie)

Muscheln, Venusmuscheln und Tintenfische
Mussels, clams and squid

STRIGOLI AL SUGO DI SPIGOLA N°1.4.9 € 15,00

Strigoli mit Wolfsbarschsauce
Strigoli with sea bass sauce

STROZZAPRETI CON COZZE RUCOLA PACHINO E BOTTARGA N° 1.4.14

Mit Muscheln, Rucola, Kirschtomaten und Bottarga € 16.00
With mussels, rocket, cherry tomatoes and bottarga ?

SPAGHETTI ALLA LEONDARDO N° 1.4 € 18,00

(Sapaghetti risottati su tartar tonno e asparagi)
Spaghetti-Risotto mit Thunfisch-Tatar, Spargel und frischen Tomaten
Spaghetti risotto with tuna tartare, asparagus and fresh tomato

PAPPARDELLE AL CINGHIALE N° 1.3.9 € 13,00

Pappardelle mit Wildschweinsauce
Pappardelle with wild boar sauce

PER BAMBINI STROZZAPRITI / SPAGHETTI
FUR KINDER
FOR CHILDREN

RAGU
Rindfleischragout € 8’00

beef ragu

POMODORO

Tomatensauce € 7’00
Tomato sauce

BURRO
Butter € 6 5 00




