
VORSPEISEN  - STARTER

Mare
TARTARA DI TONNO CON ASPARAGI

Tuna Tartara whit Asparagus-
Thunfischtartar  mit spargeln

€ 15,00

CRUDO DI PESCE DEL LOCO
Raw  fish on site- Roher  Fisch  aus der Region

€ 25,00

INSALATA DI SEPPIA E CALAMARI
Meeresfruechtesalat - Seafood Salad                                                                              

€ 12,00

CARPACCIO DI TONNO con fragole
Thunfisch-Carpaccio

Tuna –Carpaccio

€14,00

CARPACCIO DI POLPO con zucchini
Krakencarpaccio – Thin Sliced Octopus                                                                          

€ 13,00

• ACCIUGHE MARINATE con cipolle di
tropea

• Sardellen Mit Zwieleben – Marinated anchovies with
tropea onion

• € 11,00
INVOLTINO DI PANE CARASAU

• ripieno con spigola servito con pesto di zucchine

• Stuffed bread whith sea bass

• Rollechen aus duennem strudelleig gefuellt  mit  wolfsbarsch 
und zucchini-Creme                    

• € 13,00

Terra
CARCIOFI  DI MAMMA PAOLA

Artischocken in Olivenoel - Artichokes in Olive Oil

€ 7,00

CARPACCIO  DI  ZUCCHINI

Duenn Geschnittene Zucchini Mit BalsamiCoessig
und Rucola (Rauke)

Thin Sliced Courgettes with Balsamic Vinegar and 
Rucola (Rocket)                                           

€ 8,00

CIPOLLINE  IN  ACETO  
BALSAMICO

Zwiebelchen In Balsamicoessig  - Pickled Onions                                                                  

€6,00

BRUSCHETTA  CON  
POMODORO

Geroestetes Bauernbrot Mit Olivenoel und Frischen
Tomaten

Grilled Local Bread with Olive Oil and Fresh Tomatoes

€ 3,00

ANTIPASTO TOSCANO  

Rohschinken, Zucchinicarpaccio in Balsamicoessig
und Rucola,Artischocken in Olivenoel

Raw Ham, Thin Aliced Courgettes in Balsamic
Vinegar and  Artichokes in Olive Oil

€11 ,00



PRIMI  PIATTI   - ERSTEN KURSE   - FIRST COUSES

Al”13” POMODORO FRESCO ,MOZZARELLA E BASILICO

Mit Frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum
With Fresh Tomatoes, Mozzarella Cheese and Basil

€10,00

SPAGHETTI AL”PIRATA” (come li mangiava Morgan )
POLPO, CALAMARI ,SEPPIA E NERO DI SEPPIA

Mit Krake, Kalmaren , Tintenfisch (Schwarz)
With Octopus, Cuttle-fish and Squids (Black)

€ 14,00

VONGOLE“ VERACI IN BIANCO
Mit Frischen Teppichmuscheln (Ohne Tomatensauce)

With Fresh Carpet Shells (Without Tomato Sauce)
€ 14,00

SCOGLIO” COZZE, VONGOLE, TOTANINI

Mit Miesmuscheln, Venusmuscheln und Pfeilkalmaren
With Mussels, Clams and Flying Squids

€ 14,00

STRIGOLI AL SUGO DI SPIGOLA
Strigoli with sea bass sauce – Strigoli mit  Wolfsbarschsauce

€ 13,50

SPAGETTI ALLA LEONARDO ( a Leonardo 18/10/2003 )
Spaghetto risottato su tartara di tonno, asparagi e pomodoro fresco

Spaghetti  with Tuna Tartara and cherry Tomato
€ 15,00

STROZZAPRETI CON COZZE RUCOLA PACHINO E BOTTARGA
Strozzapreti  with  Mussels, Argula, Fresh Tomato and  Bottarga

Strozzapreti  nudeln mit Miesmuscheln in Tomaten, Rucola und « Sardischem Kaviar»

€ 14,00

Spaghetti - Linguine - Penne



PESCE   - FISCHGERICHTE  - FISH

FILETTO D’ORATA AL FORNO

(A legna) Con Pomodori, Zucchini e Patate
Goldbrasse im Holzofen Gebacken, Mit Tomaten, Zucchini und Kartoffeln
Charcoal Oven Cooked Gilthead with Tomatoes, Courgettes and Potatoe

€ 14,00     

ORATA ALLA BRACE

Goldbrasse Vom Holzkohlengrill
Charcoal Grilled Gilthead                                                                          € 14,00

MAZZANCOLLE ALLA BRACE

Riesencrevetten Vom Holzkohlengrill
Charcoal Grilled King Prawns € 14,00

FRITTURA DI PARANZA

Frittierte Kleine Fische
Fried Little Fishes € 13,50

FRITTURA DI CALAMARI

Frittierte Kalmaren
Fried Squids                                                               € 13,50

PESCE DEL TRAMAGLIO
al forno, alla brace o in crosta di sale al Kg. €58,00

TAGLIATA  DI TONNO   

Thunfisch in Scheiben Geschnitten
Tuna Steak €  16,00



CARNE   - FLEISCHGERICHTE   - MEAT DISHES

BISTECCA DI  VITELLONE NAZIONALE 500 gr

Steak Vom Holzkohlengrill
Charcoal Grilled Steak                                                            

€ 16,00

FILETTO  DI  VITELLONE NAZIONALE 

Filet Vom Holzkohlengrill
Charcoal Grilled Fillet      

€ 18,00

SPIEDINO   DI  CARNE  E  PRUGNE

Fleischspiess Mit Pflaumen
Meat and Dried Plums Skewer         

€ 14,00

TAGLIATA   DI VITELLONE con RUCOLA   E  GRANA

Gahackten Rucola und Parmesankäse
Chopped  Arugula and Parmesan cheese

€ 16,00

FIORENTINA al kg

Florentiner Steak  Vom Kohlengrill
Charcoal Grilled T-bone steak               

p /kg       € 48,00

Manzo – Rindfleisch – Beef



VERDURE-GEMÜSE -VEGETABLES

VERDURE GRIGLIATE MISTE 

PRUGNE SECCHE, POMODORI, PEPERONI,
ZUCCHINE

€ 4,00

POMODORI ALLA BRACE                € 4,00

PEPERONI ALLA BRACE                   € 4,00

PRUGNE ALLA BRACE                       € 4,00

PATATE  FRITTE * 
Pommes Frites – Chips                                               € 4,00

FAGIOLI  ALL’UCCELLETTA
Weisse Bohnen in Tomaten – und Salbeisauce
White Beans with Tomato Sauce                        € 4,00

INSALATE

INSALATA  MISTA                                              € 4,00

INSALATA  VERDE € 4,00

INSALATA   DI  POMODORI                                    € 4,00

FORMAGGI   - KAESE - CHEESE

GROVIERA
Emmenthaler - Gruyère Cheese  € 4,00

CACIOTTA 
Weichkaese - Local soft  Cheese    € 4,00

PECORINO DEL FIORINO
Schafskaese - Ewe’s Cheese

€ 5,00

RISERVA DEL FONDATORE FIORINO

6,50

FORMAGGIO AL FORNO
Gemischter Kaese im Ofen Überbacke

Mixed soft cheese Oven-Cooked                
€  7,00

PECORINO CON MIELE DI TARTUFO
Schafskaese Mit Trueffelhonig
Ewe’s Cheese with Truffle Honey      € 6,50

CONTORNI



DOLCI  - NACHTISCH  - SWEETS

VIN SANTO E CANTUCCI

Suesser Dessertwein Mit Trockenem Gebaeck
Sweet Wine and Local Dry Biscuits   € 5.00

GELATO  IN COPPA ( Cioccolato , Crema , Fragole , Limone ) € 4,00
Eins in Einer Tasse

Ice Cream Cup

GELATO AFFOGATO (Al Caffe o Liquore)

Eis, Übergossen Mit Espresso Oder Likoer
Ice Cream with Espresso Coffee or Liqueur        € 4.50

GELATO AL FORNO (Specialità)

Eis im Ofen überbacken (Hausspezialitaet)
Oven Cooked Ice Cream (Our Speciality)        € 5.00

SORBETTO AL LIMONE

Zitronensorbet
Lemon Sorbet € 3.00

SGROPPINO

Lemon sorbet with voidka €4,00

BABA’ AL LIMONCELLO

Limoncello Baba (kleines Hefegebaeck in Pilzform)
Limoncello Baba (Leavened Cake Shaped Like a Mushroom      € 4.00

CHEESE CAKES

(Cioccolato , Frutti di bosco o Frutta fresca) € 4.00

TARTUFO (Bianco o Nero ) € 3.00

MACEDONIA                                                                               € 4,00

ANANAS – frutta di giornata € 4,00

FRAGOLE                   €. 4,00

PANNA  COTTA al cioccolat0 , frutti di bosco o caramello €. 4,00

MOUSSE AL LIMONE                             €. 4,00

PANE E COPERTO  - BROT UND GEDECK  - COVER CHARGE € 2,00



Lista vini



VINI BIANCHI

Bianco Della Casa 0,5 Lt             -Vernaccia 6,50

Bianco Della Casa 0,75 Lt                       -Vernaccia 9,00 

Poggio Argentato                                           -Traminer e Sauvignon Blanc 19,00

Antinori ”Bolgheri”                                      -Vermentino                                                                                                                   19,00

Sospiro  Girasasso                                            - Vermentino                                                                                                                   20,00

Cacciagrande                                                    - Vermentino  (maturazione 4 mesi su fecce mobili)                                15,00

Cacciagrande                                                    - Viognier         (maturazione 4 mesi su fecce mobili)                                16,00

Acqua Giusta “ La Badiola”                    -Vermentino                                                                                                                17,00    

Poggio Al Tufo “ Tommasi”                       -Vermentino                                                                                                                   16,00

Grattamacco “ Bolgheri”                           -Vermentino                                                                                                              38,00          

Vivia “Le Mortelle”                                      -Vermentino                                                                                                                 17,00 

Rocca di Frasinello                                         -Vermentino                                                                                                                   17,00

La Pettegola “Banfi”                                     -Vermentino                                                            16,00

Belgvardo “Mazzei”                                        -Vermentino                                                           16,00

Belgvardo “Codice V” Mazzei   -Vermentino (fermentato bassa temperatura 30gg finito in anfora)     25,00                                                               

Balbino “ Terenzi”                                            -Vermentino                                                       14,00

Baldinnus Terenzi                                           -Vermentino  ( passaggio 6 mesi in anfora )                         25,00

Poggio Argentiera                                          -Vermentino                                                          16,00                                                               

Poggio Argentiera                                          -Ansonicas                                                                  20,00

Donna Olimpia  (Bolgheri)                       -Vermentino  IGT                                                                      16,00

Donna Olimpia  (Bolgheri)                       -Vermentino,Viognier, Petit Manseng  (Battonages) D.O.C         28,00                                                                              

Montedonico “Terenzi” -Voignier                                     17,00          

Francescone Mambrini Bio                        -Trebbiano Clairette                                                                                 17,00

Viogner Mambrini Bio -Vermentino   ( fermentato su bucce )                                                          18,00

Castello di Fosini                                              -Sauvignon Blanc                                                         26,00

Fonte  Tinta   IGT                                                -Vermentino                                                                  15,00

Fonte Tinta Vionier IGT                                -Voignier 16,00

Podere 414                                                          -Trebbiano   Toscano                                                                                                     19,00

Ilagiù Arrighi Elba Bianco                        -Procanico,Biancone,Ansonica,Riminese                                         20,00

Tenuta Fertuna                                                   -Vermentino                                                    19,00

Tenuta Fertuna Droppello                         -Sangiovese vinificato in bianco                                                              25,00

TOSCANA



Valle D’Aosta
C hàteau Feuillet di Maurizio Fiorano      - Chardonnay  (macerato su bucce)                                                             22,00

Umbria
Cervaro Della Sala”Antinori”                       - Chardonnay e Grecchetto   (Barrique)                                                 55,00

Bramito Del Cervo”Antinori                 - Chardonnay   (Barrique)                                                        23,00

San Giovanni Della Sala”Antinori”  - Grecchetto,  Procanico ,Pinot bianco e Viognier     20,00

Alto Adige Sudtirol

Pinot Grigio Tramin                                                              - Pinot Grigio                                                                                              16,00

Pepi Tramin                                                                                 - Sauvignon                                                                                                25,00

Muller Thurgau Tramin                                                     - Muller Thurgau                                                                                     16,00

Gewurztraminer Tramin - Traminer                                                                                                    20,00

Nussbaumer Tramin                                                             - Gewurztraminer ( barrique ) 35,00    

Plotzner  Str. Pauls - Pinot Bianco                                                                                           18,00

Passion St. Pauls - Pinot Bianco ( riserva )                                                                   29,00        

Kalkberg Pinot Bianco                                                       - Pinot Bianco                                                                                          32,00         

Gfill Sauvignon  St. Pauls                                                  - Sauvignon                                                                                                19,00

Friuli Venezia Giulia
Adelchi ” Venica”                                                           -Ribolla gialla 25,00                       

Ruzziz “Felluga  M”                                                              - Sauvignon                                                                                              25,00 

Ronco Della Cime” Venica”                                         -Tocai                                                                                                                 26,00                       

Archètipi Puiatti                                                                   - Ribollagialla                                                                                        25,00

Ronco Delle Mele “ Venica”                                          -Sauvignon                                                                                                38,00                        

Petris “ Venica”                                                                      -Malvasia                                 22,00

Ribolla Gialla Puiatti – Cantina fermentato in vino vecchio                                                                             20,00



VINI  ROSE’

Scalabrone “Antinori”                          - Cabernet Sauvignon , Merlot e Syrah 19,00    

Acquagiusta “La Badiola”                - Alicante                                                                                 17,00

Fonte Tinta  Sigirè                                     - Sangiovese                                                           14,00  

Alìe  Ammiraglia                                      - Vermentino e Syrah                                                      16,00

Helios                                                                - Sangiovese                                            17,00

Mambrini Rosè Biologico DOC      - Aleatico                                                                                16,00

VINI  FRIZZANTI 
SPUMANTI - CHAMPAGNE

Ribollagialla   Metodo Classico   - Ribollagialla                  23,00 

Santi Prosecco    Superiore millesimato                                                 - Valdobbiadene                       18,00               

Drusian Prosecco Superiore D.O.C.G.  Spumante Brut   - Valdobbiadene                                                                 18,00

Milas Fonte Tinta spumante Brut                                                   - Maremmano                                   18,00

Cartizze Drusian                                                                                         - Cartizze 27,00

Berlucchi 61  Brut                                                                                      - Franciacorta (Italia)                                                      26,00          

Berlucchi 61  Brut Rosè                                                                          - Franciacorta (Italia)                                                      28,00

Berlucchi Palazzo Lana Satèn                                                            - Franciacorta (Italia)                                                      55,00

Berlucchi 61  Nature                                                                                 - Franciacorta (Italia)                                                     36,00  

Berlucchi 61   Nature Rosé                                                                   - Franciacorta (Italia)                                                      32,00                  

Bellavista Gran Cuvée  Alma Spumante Brut                      - Franciacorta (Italia)                                                     38,00

Bellavista Gran Cuvèe Alma Spumante Brut 1,5 lt           - Franciacorta (Italia)                                              70,00                                                                      

Bellavista  Cuvée Spumante Brut La Scala                             - Franciacorta (Italia)                                                      50,00

Bellavista Rosè Spumante Brut                                                        - Franciacorta (Italia)                                                       54,00

Bellavista Vittorio Moretti                                                                   - Franciacorta (Italia)                                                      110,00

Gallimard cuvèe Reserve pinot noir      Champagne           - Francia                                                                                   65,00

Gallimard cuvèe rosè Reserve pinot noir Champagne      - Francia                                                                                   68,00

Bruno Paillard  Brut    Champagne - Francia                                                                                   60,00

Bruno Paillard Rosè     Champagne - Francia                                                                                  80,00

Loius Roederer “Crystal”                                                                        - Francia                                                                               250,00

Louis Roederer “Crystal” Rosè                                                            - Francia                                                                               275,00

Mondoro D’Asti D.O.C.G.  Spumante Dolce                              - Piemonte                                                                              15,00

Bracchetto D’Acqui D.O.C.G.  Spumante Dolce                    - Piemonte (Italia)                                                             17,00

Laurent-Perrier La Cuvèe           Champagne - Francia                                                                                  55,00

Laurent-Perrier Cuvèe Rosè      Champagne                             - Francia                                                 90,00



Rosso della Casa Lt. 0,5                                                      -Sangiovese 100%              6,50                                                                                                                          

Rosso della Casa Lt . 0,75                                                                -Sangiovese 100%                    9,00                                                                                                                          

Morellino di Scansano Col Di Bacche D.O.C.G                 -Sangiovese ,Syrah , Cabernet S  e Merlot      17,00          

Morellino di Scansano Elisabetta Geppetti  D.O.C.G     -Sangiovese, Alicante, Malvasia e Nera      16,00

Morellino di Scansano “Poggio Valente D.O.C.G              -Sangiovese, Merlot 32,00                                                                                                                        

Morellino di Scansano “Rovente”    D.O.C.G                          -Sangiovese , Syrah  29,00  

Morellino di Scansano Lorneta Villa Patrizia D.O.C.G   -Sangiovese , Ciliegiolo e Cabernet     16,00

Morellino di Scansano Le Valentane Villa Patrizia Ris    -Sangiovese 26,00

Morellino di Scansano 414 D.O.C.G                                         - Sangiovese,Ciliegiolo ,Colorino,AlicanteSyrah 19,00

Morellino di Scansano Terenzi -Sangiovese                           16,00

Morellino di Scansano BellaMarsiglia Poggio Argentiera - Sangiovese e Ciliegiolo 19,00

Morellino di Scansano Fonte Tinta D.O.G.C.                                  - Sangiovese ,Cabernet Franc e Petit Verdot 17,00                 

Montecucco “Istrico Villa Patrizia “   D.O.C.G                   -Sangiovese 20,00

Montecucco Rigoletto Colle Massari D.O.C.                                  -Sangiovese Ciliegiolo                                                                     17,00

Montecucco Colle Massari Riserva D.O.C.                                       -Sangiovese Ciliegiolo Cabernet Sauvignon         20,00 

4-20 Villa Patrizia  I.G.T                                                                    -Merlot       35,00

Montecucco “Orto Di Boccio Villa Patrizia”  D.O.C.G -Sangiovese , Merlot , Cabernet Sauvignon 28,00 

Montecucco Leremo villa Patrizia -Sangiovese                                                            15,00

Terre More Dell’Ammiraglia Maremma Toscana D.O.C. -Cabernet                                                                                                  14,00

Albatraia Villa Patrizia                                                                    -Ciliegiolo 18,00

Mambrini -Ciliegiolo    15,00

Botrosecco “Le Mortelle” Maremma toscana D.O.C         -Cabernet Sauvignon Cabernet Franc       20,00

Tirreno “Mazzei “Maremma Toscana D.O.C        -Cabernet Sauvignon ,Cabernet Franc e Petit Verdot 23,00

Tenuta Belgvardo D.O.C                                                            - Cabernet Sauvignon ,CaberneFranc(Barrique)       48,00

Bolgheri Superiore” Grattamacco”  D.O.C                        -Cabernet Sauvignon, Merlot e Sangiovese        80,00                               

Syrah “Guicciardini” Castello Poppiano I.G.T                     -Syrah,  e Sangiovese          16,00

IGT Fichimori Negroamaro ( servito freddo )                                  -Negroamaro e Syrah                                                                       15,00

IGT Rompicollo Poggio al Tufo Tommasi                                          -Sangiovese e Cabernet Sauvignon                                       15,00

IGT Cupinero  Col di Bacche -Merlot e Cabernet Sauvignon                                35,00 

IGT Vigorello S. Felice -Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot   36,00

IGT Flaccianello Fontodi -Sangiovese                                       100,00

IGT Tignanello Antinori -Sangiovese, Cabernet Sauvignon e C. Franc       90,00

IGT Saffredi E. Geppetti                                                                                 -Cabernet, Sauvignon, Merlot e Petit Verdot                 70,00

IGT Balnero Castello Banfi -Sangiovese 90%, Cabernet Sauvignon                     22,00 

IGT Acqua Giusta Rosso Tenuta Badiola -Merlot, Cabernet Sauvignon e Syrah                                  19,00

VINI ROSSI



Chianti Classico Grigio S. Falice Riserva                                          -D.O.C.G. Sangiovese                         20,00

Chianti Classico Vigna del Sorbo Ris. D.O.C.G.                            -Sangiovese e Cabernet Sauvignon                      60,00

Sant’Antimo  CUM LAUDE Banfi D.O.C.                                        -Cabernet, Merlot e Sangiovese                       25,00

Sant’Antimo SUMMUS Banfi D.O.C.                                                   -Cabernet, Sangiovese e Syrah                 42,00 

Sant’Antimo EXCELSUS Banfi D.O.C.                                               -Cabernet, Sauvignon e Merlot                   49,00

Montalcino Rosso Campo ai Sassi D.O.C.                                           -Sangiovese                                    20,00

Montalcino Rosso “Castello Banfi”  D.O.C                          -Sangiovese 23,00

Le Sughere di Frasinello                                                                         -Sangiovese , Cabernet e Merlot                                              23,00

Brunello di Montalcino Castello Banfi D.O.C.G. -Sangiovese                                                                                                   40,00

Brunello di Montalcino Castel Giocondo D.O.C.G.            -Sangiovese                                                                                                   35,00

Brunello di Montalcino Castel Giocondo Ris. D.O.C.G. -Sangiovese                                                                                                   80,00

Brunello di Montalcino Poggio alle Mura D.O.C.G. -Sangiovese                                                                                                   45,00

Brunello di Montalcino Poggio alle Mura Banfi Ris. D.O.C.G.      -Sangiovese                                                                                85,00

Brunello di MontalcinoVigna Marrucheto Banfi D.O.C.G. -Sangiovese                                                                                80,00

Le Difese Tenuta San Guido                                                                                    -Cabernet e Sangiovese            23,00

Guidalberto Tenuta San Guido -Merlot                                               60,00

Le Serre Nuove di Ornellaia -Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot 60,00

Sassicaia Tenuta San Guido I.G.T. -Cabernet Franc e Cabernet Sauvignon                                                       220,00

Solaia Antinori I.G.T. -Cabernet S. , Sangiovese e Cabernet Franc                            240,00

Blauburgunder tramin D.O.C. -Pinot Nero                                                                                 19,00

Castello di Fossini -Pinot Nero                                                    21,00

Passion ( St. Pauls )                                                                -Pinot Nero ( Riserva )                                                                                                     35,00

Luzia ( St. Pauls ) -Pinot Nero                                                 19,00

Maglen Tramniner -Pinot Nero ( Riserva )                                                                                                     29,00

Capatosta Poggio Argentiera -Sangiovese e Alicante                                                                       22,00



BIBITE 

Acqua Naturale                                      Naturalizzata                                                            2,00

Acqua Gassata                                         Naturalizzata                                                          2,00

Coca Piccola  lt 0,20                              Spina                                                                                   3,50

Coca Media    lt 0,40                              Spina                                                                                                                        4,50

Fanta Piccola lt 0,20                              Spina                                                                                   3,00

Fanta Media   lt 0,40                              Spina                                                                                   4,00

Lemonsoda      lt 0,33                              Lattina                                                                  2,50

Sprite                   lt 0,33                              Lattina                                                        2,50

Coca Zero         lt 0,33                              Lattina                                                                                 2,50

Estathè  pesca lt 0,33                             Lattina                                                                                  2,50

Estathè limone lt 0,33                          Lattina                                                                                     2,50

Succo di frutta ( Pesca , Pera ecc. ) Piccolo lt 0,2 0                                                                       2,50

Succo di frutta ( Pesca , Pera ecc. ) Medio   lt 0,40                                                                                                                         3,50

Birra Piccola Moretti lt 0,2           Spina                                                                                                       3,50

Birra Media Moretti lt 0,4           Spina                                                                                                      4,50 

Artigianale Cleopatra 0,75         Birra Bionda Ambrata     5.2 %                                                          9,00             

Artigianale Leonardo   0,75         Doppio Malto                        6,7 %                                          12,00



APERITIVI

Cuba-libre                                               (Rum Bianco - Succo di Limone  - CocaCola  ) 4,50

Mimosa                                                        ( Succo d’Arancia - Prosecco) 4,00

Bellini                                                          (Succo di Pesca - Prosecco) 4,00

Garibaldi                                                   (Campari - Succo d’Arancia) 4,00

Sanbitter                                               4,00

Crodino                                              4,00

Campari                                                4,00

Aperol Spritz                                  (Prosecco - Aperol) 4,50

Campari Spritz                                  4,50

Martini bianco                               3,00

Gin tonic                                               ( Gin – Tonica) 4,00

Mohito                                                (Prosecco - Rum Bianco - Menta - Lime ) 4,00

Prosecco  Bicchiere                        3,00

Screwdriver                                      (Succo d’Arancia - Vodka) 4,00

Negroni e ( sbagliato )        (Gin/Prosecco – Campari - Vermouth Rosso) 4,00

Americano (Vermouth rosso - Campari) 4,00



password

RISTORANTE13

ristorante1972

Scarica il Menù

Istagram        - ristoranteil13.official

Facebook - ristorante il 13 Castiglione della Pescaia
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